
販売期間：

商品説明：

原材料名：

栄養成分表示：

外　　　寸：

アレルギー：

石垣牛焼肉弁当
2025 年 7 月～

・白米

・椎茸と牛蒡入り牛そぼろ

・牛焼肉

・玉ねぎ煮

・白ごま　

・玉子焼

・人参しりしり

・生姜酢漬

脂身の少ないさっぱりとした沖縄県産石垣牛の切り落としと
そぼろの 2 種類を使用して、味と触感を楽しめる商品に
リニューアル！特製の和風ベースのたれで炒めた人気の
焼肉弁当をさらに美味しく仕上げました。

白飯（国産米）、椎茸と牛蒡入り牛そぼろ、牛焼肉、玉ねぎ煮、

玉子焼、人参しりしり、生姜酢漬、白ごま / トレハロース、

ph調整剤、グリシン、加工澱粉、着色料（カラメル、紅麹）、

調味料（アミノ酸等）、増粘剤（加工澱粉、増粘多糖類）、

酸味料、香辛料抽出物、甘味料（サッカリンNa）、保存料

（ポリリジン、ソルビン酸K）、香料、（一部に卵・小麦・りんご・

大豆・牛肉・ごまを含む）

熱量　　　　524kcal
タンパク質　  13.6g
脂質　　　　  17.2g

炭水化物　　76.8g
食塩相当量　 2.4g

11cm×21cm×5cm

小麦・卵・牛肉・ごま・大豆・りんご

旬菜青山 そら弁
2025 年 8 月～

・煮物

・ちらし寿司

・タレ付つくね

・鶏七味焼

・玉子焼

下 3マス

上 3マス

・貝入醤油ご飯

・焼き生姜

・高菜醤油漬

・鯖塩焼

・ごま団子

・酢蓮根

・大根漬

・白米

・牛時雨煮

銀座「旬菜青山」は旬の食材にこだわり、素材を活かした
季節の料理を楽しめる、大人が落ち着ける隠れ家的な
人 気 の お 店 で す。店 主 こ だ わ り を 活 か し た、
鮮やかなメニューで楽しめる本格和食です。

ちらし寿司（酢飯、酢漬ボイル海老、味付椎茸、その他）、白飯、具入醤
油ご飯（うるち米、もち米、醤油、清酒、牛蒡、人参、その他）、煮物（海
老芋、筍、人参、椎茸）、玉子焼、鯖塩焼、ごま団子、タレ付つくね、鶏
七味焼、大根漬、焼き生姜、牛時雨煮、酢蓮根、高菜醤油漬 / ph調整剤、
調味料（アミノ酸等）、トレハロース、増粘多糖類、加工澱粉、グリシン、
ソルビット、保存料（ポリリジン、ソルビン酸Ｋ）、リン酸塩（Na）、酸味
料、甘味料（ステビア）、着色料（カロチン、カラメル、ウコン、野菜色素、
赤105）、酸化防止剤（V.C）、亜鉛含有酵母エキス、香料、漂白剤（亜硫酸塩）、
（一部に卵・小麦・えび・大豆・牛肉・鶏肉・さば・ごまを含む）

熱量　　　　705kcal
タンパク質　  27.6g
脂質　　　　  20.1g

炭水化物　　98.0g
食塩相当量　 3.8g

14cm×20cm×5cm

えび・小麦・卵・牛肉・ごま・さば・大豆・鶏肉

京風黒毛和牛すき焼き弁当
2020 年 6 月～

・ゆず大根漬

・玉子焼

・白飯

・黒毛和牛すき焼き

・すき煮

≪一期一会≫の心ばせを理念に、創業以来数多くの著名人に
お引き立てを受けた京都老舗料亭【たん熊北店】。特製の甘辛たれで
仕上げた国産黒毛和牛を使用した贅沢な一品です。
箸休めにサッパリとした柚子大根を添えています。

ご飯（国産米）、黒毛和牛すき焼、すき煮（結び白滝、椎茸、牛蒡、

玉ねぎ）、玉子焼、ゆず大根漬/ トレハロース、ph調整剤、

調味料（アミノ酸等）、グリシン、加工澱粉、保存料（ポリリジン）、

増粘多糖類、水酸化Ca、酸味料、カラメル色素、甘味料（甘草）、

酒精、（一部に卵・小麦・大豆・牛肉を含む）

熱量　　　　657kcal
タンパク質　  17.7g
脂質　　　　  22.8g

炭水化物　　91.0g
食塩相当量　 2.5g

11cm×21cm×5cm

小麦・卵・牛肉・大豆

ぶりの照り焼き重
2020 年 6 月～

・治部煮

・わさび

・だし飯

・ぶりの照焼き

・みょうがの甘酢漬

・焼き生姜

・牛蒡煮

・錦糸玉子

・酢蓮根

・高菜漬

・刻み梅漬

コ ン パ ク ト な お 弁 当 箱 の 中 に、金 箔 を あ し ら っ た
脂ののった「ぶりの照り焼き」、鴨肉・野菜・すだれ麩などに
とろみをつけて煮た加賀の郷土料理「治部煮（じぶに）」などの
おかずを入れました。

だし飯（国産米使用）、治部煮（鴨団子、海老芋、筍、椎茸、すだれ麩、
人参）、ぶりの照焼き、治部煮餡、みょうが甘酢漬、牛蒡煮、焼生姜、
錦糸玉子、高菜漬、酢蓮根、刻み梅漬、わさび/トレハロース、
調味料（アミノ酸等）、ph調整剤、加工澱粉、グリシン、増粘剤（工澱粉、
増粘多糖類）、ソルビット、リン酸塩（Na）、酒精、保存料（ポリリジン、
ソルビン酸K）、V.B1、亜鉛含有酵母エキス、甘味料（ステビア）、
着色料（カロチン、カラメル、ウコン、野菜色素、赤105、黄4、青1）、金箔、
酸化防止剤（V.C）、漂白剤（次亜硫酸Na）、酸味料、香料、（一部に卵・
小麦・大豆・さば・ごまを含む）

熱量　　　　534kcal
タンパク質　  19.1g
脂質　　　　  13.8g

炭水化物　　77.4g
食塩相当量　 3.8g

12cm×15cm×5.5cm

小麦・卵・ごま・さば・大豆

のどぐろちらし寿司
2025 年 10 月～

・甘酢生姜漬

・蕨餅

・椎茸干瓢ごま入酢飯

・のどぐろ焼

・錦糸玉子

・蓮根酢漬

・穴子煮

・こはだ酢漬

・黒豆

・おぼろ

・はすの芽わさび風味

酢飯に椎茸・干瓢・白胡麻を混ぜ込み、中央に北陸を連想させる
『のどぐろ』をトッピング。のどぐろは加賀屋オリジナルのいしる
（魚介類に食塩を加えて漬けこみ、1 年以上かけて発酵・熟成させた
浸出液）で漬け込みふんわりと焼き上げました。

椎茸干瓢ごま入酢飯（国産米使用）、のどぐろ焼（魚醤風味）、穴子煮、
数の子醤油漬、海老酢漬、蕨餅（抹茶、黒糖風味）、こはだ酢漬、
甘酢生姜漬、蓮根酢漬、玉子焼、おぼろ、はすの芽わさび風味、黒豆
/ トレハロース、ph調整剤、調味料（アミノ酸等）、加工澱粉、グリシン、
リン酸塩（Na）、ソルビット、増粘剤（加工澱粉、キサンタン）、
保存料（ポリリジン、ソルビン酸K）、着色料（カラメル、カロチン、
コチニール、クチナシ、紅麹、赤102、赤106、黄4、青1）、甘味料（ステビア、
ソルビット、甘草、サッカリンNa）、金箔、環状オリゴ糖、香辛料抽出物、
酸味料、漂白剤（次亜硫酸Na）、酸化防止剤（V.C）、乳化剤、酒精、香料、
酵素、（一部に卵・乳・小麦・えび・いか・さば・大豆・ごまを含む）

熱量　　　　493kcal
タンパク質　  16.0g
脂質　　　　   7.0g

炭水化物　　88.0g
食塩相当量　 3.0g

12cm×15cm×5.5cm

えび・小麦・卵・乳成分・いか・ごま・さば・大豆

笠原流 醤油かつ重
2025 年 10 月～

・割干大根漬

・ポテトサラダ

・オリーブのだし煮

・白米

・チキンカツ

・豚ロースカツ

・辛口人参金平

恵比寿「賛否両論」笠原流の、鶏もも肉と豚ロース肉のカツに
特製の醤油たれを浸み込ませたカツ重です。副菜には大葉胡椒を
使用したピリッと刺激のある大人テイストポテトサラダや、
和風仕立てのオリーブを合わせています。

ご飯（国産米）、豚ロースカツ、チキンカツ、醤油だれ、
大場胡椒風味のポテトサラダ、2 色オリーブのだし煮、割干大根漬、
辛口人参金平、かつお節素揚、金ごま、黒ごま/ 加工澱粉、
トレハロース、ph調整剤、着色料（カラメル、クチナシ）、調味料
（アミノ酸等）、酢酸（Na）、酸味料、増粘多糖類、グリシン、乳化剤、
甘味料（ステビア、甘草）、保存料（ポリリジン）、V.C、イーストフード、
酸化防止剤（V.C）、グルコン酸鉄、香辛料抽出物、酵素、
（一部に卵・乳成分・小麦・りんご・大豆・牛肉・豚肉・鶏肉・
ゼラチン・ごまを含む）

熱量　　　　680kcal
タンパク質　  18.6g
脂質　　　　  24.5g

炭水化物　　92.5g
食塩相当量　 2.3g

12cm×19.5cm×6cm

小麦・卵・乳成分・牛肉・ごま・大豆・鶏肉・豚肉・りんご・ゼラチン

世界の山ちゃん監修 おむすび弁当
2025 年 10 月～

・焼きそば

・紅生姜

・玉子焼

・赤ウインナー

・えび天むす

・スパイシー唐揚おにぎり

看板メニュー” 幻の手羽先” にもまぶしてある、辛さと風味際立つ

『幻のコショウ』を 使用した「鶏唐揚げおむすび」と、

名古屋名物「海老天むす」を一口サイズにして詰め合わせました。

塩飯（国産米使用）、スパイシー唐揚、焼きそば、赤ウインナー、
海 老 天、玉 子 焼、海 苔、紅 生 姜、青 海 苔 粉/加 工 澱 粉、
トレハロース、ph調整剤、グリシン、調味料（アミノ酸等）、
くん液、かんすい、乳化剤、リン酸塩（Na、K）、保存料（ソル
ビン酸K、ポリリジン）、増粘剤（加工澱粉）、着色料（クチナシ、
カラメル、赤104、赤102、黄4、カロチノイド）、酸味料、
香辛料抽出物、（一部に卵・小麦・えび・大豆・牛肉・豚肉・鶏肉・
ごまを含む）

熱量　　　　560kcal
タンパク質　  20.6g
脂質　　　　  18.8g

炭水化物　　76.2g
食塩相当量　 3.5g

12cm×16.5cm×5cm

えび・小麦・卵・牛肉・ごま・大豆・鶏肉・豚肉

三代目のり弁「極」
2025 年 10 月～

・もみ海苔

・おかか

・白飯

・しそ風味大根漬

・玉子焼

・ごぼう天

・銀鮭漬け焼

・鶏みそ照焼

・さつま揚煮

・しそ入梅肉

・蓮根揚

有明産のもみのりと手火山式鰹節をご飯の上にまぶし、

メ イ ン の 鮭 は 肉 厚 な 切 り 身 を ふ っ く ら 丁 寧 に

焼き上げました。

白飯（国産米）、銀鮭漬け焼、鶏みそ照焼、さつま揚煮、玉子焼、

蓮根天、ごぼう天、おかか、しそ風味大根漬、醤油、もみ海苔、

しそ入梅肉/ ph調整剤、グリシン、調味料（アミノ酸等）、

加工澱粉、酸味料、増粘剤（加工澱粉、キサンタン）、乳化剤、

保存料（ポリリジン）、酒精、野菜色素、酸化防止剤（V.C、

V.E）、甘味料（ステビア）、香料、（一部に卵・乳成分・小麦・さけ・

大豆・鶏肉・ごまを含む）

熱量　　　　610kcal
タンパク質　  30.5g
脂質　　　　  18.4g

炭水化物　　79.4g
食塩相当量　 2.7g

10.5cm×17.5cm×5cm

小麦・卵・乳成分・ごま・さけ・大豆・鶏肉

御料理弁当 からあげ
2025 年 10 月～

・金平牛蒡

・玉子焼

・からあげ

・赤スパゲッティ

・ポテトサラダ

・白米

・高菜醤油漬

弁当おかずの定番、大きなからあげを 4 つも詰めた

ボリューム感満載のお弁当です。

白飯（国産米）、鶏唐揚、玉子焼、ポテトサラダ、赤スパ、

金平牛蒡、高菜醤油漬/ トレハロース、加工澱粉、ph調整剤、

グリシン、調味料（アミノ酸等）、セルロース、増粘剤

（増粘多糖類、加工澱粉）、酢酸Na、保存料（ポリリジン）、

亜鉛含有酵母エキス、乳酸Ca、香料、着色料（カロチノイド、

ウコン）、膨張剤、乳化剤、（一部に卵・乳成分・小麦・大豆・

鶏肉・さば・ごまを含む）

熱量　　　　604kcal
タンパク質　  18.5g
脂質　　　　  20.5g

炭水化物　　84.7g
食塩相当量　 2.1g

17cm×23cm×3cm

小麦・卵・乳成分・ごま・さば・大豆・鶏肉

御料理弁当 生姜焼き
2025 年 10 月～

・高菜醤油漬

・玉子焼

・茹パスタ

・ポテトサラダ

・生姜焼き

・白米

・小梅漬

・黒ごま

定番の豚肉の生姜焼き弁当。

自社配合のたれを使用した、特製の生姜焼きをたっぷり

盛りつけた満足感のあるお弁当です。

白飯（国産米）、豚肉の生姜焼（たまり醤油風味）、玉子焼、
ポテトサラダ、茹パスタ、高菜醤油漬、小梅漬、黒ごま/ 
トレハロース、ph調整剤、グリシン、加工澱粉、着色料
（カラメル、野菜色素、ウコン）、増粘剤（増粘多糖類、
加工澱粉）、調味料（アミノ酸等）、クエン酸Na、酸味料、
亜鉛含有酵母エキス、酸化防止剤（V.C）、保存料（ポリリジン）、
甘味料（ステビア、甘草）、（一部に卵・乳成分・小麦・大豆・
豚肉・ごまを含む）

熱量　　　　519kcal
タンパク質　  16.6g
脂質　　　　  13.2g

炭水化物　　81.4g
食塩相当量　 2.4g

17cm×23cm×3cm

小麦・卵・乳成分・ごま・大豆・豚肉

御料理弁当 牛焼肉
2025 年 10 月～

・しそ風味大根漬

・玉子焼

・茹パスタ

・ポテトサラダ

・牛焼肉

・白米

・小梅漬

・黒ごま

特製だれにつけて焼き上げた食欲をそそる

焼 肉 弁 当。た れ と お 肉 の 相 性 が 抜 群 な 為、

ご飯が進む逸品です。

白飯（国産米）、牛焼肉、玉子焼、ポテトサラダ、茹パスタ、

しそ風味大根漬、小梅漬、黒ごま/ トレハロース、ph調整剤、

グリシン、加工澱粉、調味料（アミノ酸等）、増粘剤

（増粘多糖類、加工澱粉）、酸味料、着色料（カラメル、紅麹、

野菜色素）、香辛料抽出物、香料、甘味料（ステビア）、

保存料（ポリリジン）、（一部に卵・乳成分・小麦・大豆・

りんご・牛肉・ごまを含む）

熱量　　　　559kcal
タンパク質　  15.3g
脂質　　　　  18.5g

炭水化物　　82.6g
食塩相当量　 2.2g

17cm×23cm×3cm

小麦・卵・乳成分・牛肉・ごま・大豆・りんご

御料理弁当 卵・乳不使用
2025 年 10 月～

・胡麻団子

・しそ風味大根漬

・豚肉の生姜焼き

・鶏の唐揚げ

・白スパ ケチャップソース

・味付もやし

・白米

・小梅漬

・青菜ふりかけ

食材に卵・乳を一切使用していません。おかずも
各種詰め合わせてあり、飽きのこないお弁当です。
※コンタミネーションの可能性はありますので、
あらかじめご了承ください。

白飯（国産米）、豚肉の生姜焼（たまり醤油風味）、鶏唐揚、白スパ、
胡麻団子、味付もやし、ケチャップソース、しそ風味大根漬、
小梅漬、青菜ふりかけ、白ごま/トレハロース、加工澱粉、
ph調整剤、調味料（アミノ酸等）、ソルビット、酸味料、
グリシン、着色料（カラメル、野菜色素、カロチノイド）、
セルロース、クエン酸Na、増粘多糖類、乳化剤、酸化防止剤
（V.C）、膨張剤、保存料（ポリリジン）、甘味料（ステビア、
甘草）、香料、（一部に小麦・大豆・鶏肉・豚肉・ごまを含む）

熱量　　　　637kcal
タンパク質　  19.1g
脂質　　　　  17.4g

炭水化物　 108.5g
食塩相当量　 3.0g

17.1cm×24.6cm×4cm

小麦・ごま・大豆・鶏肉・豚肉

ヨシカミチキンカツサンド
2025 年 10 月～

・トーストパン

・人参サラダ

・チキンカツ

・ほうれん草入

　コールスロー

浅 草 の 老 舗 洋 食 店「ヨ シ カ ミ」の チ キ ン
カ ツ サ ン ド で す。厚 み の あ る チ キ ン カ ツ に
キャロットラペとほうれん草入コールスローが
入り、チキンカツとの相性が抜群です。

ソース付きチキンカツ（国内製造）、トーストパン、
ほうれん草入コールスロー、人参サラダ、半固体状ドレッシング
/加工澱粉、ph調整剤、増粘剤（加工澱粉、増粘多糖類）、
酢酸Na、調味料（アミノ酸等）、酸味料、甘味料（ソルビット）、
着色料（カラメル、クチナシ）、酒精、乳化剤、グリシン、
イーストフード、保存料（ポリリジン）、クエン酸Na、
V.C、香辛料抽出物、香料、（一部に卵・乳成分・小麦・もも・
りんご・大豆・豚肉・鶏肉を含む）

熱量　　　　444kcal
タンパク質　  12.2g
脂質　　　　  23.3g

炭水化物　  47.7g
食塩相当量　 2.8g

9cm×12.9cm×4cm

小麦・卵・乳成分・大豆・鶏肉・豚肉・もも・りんご


